GENTIL{OMMIERE

Nuits-Saint-Georges %%

MENU SAINT-VALENTIN
v

14 FEVRIER 2023

Crémeux de topz‘nambour a la wmil[e
dos de sanglz’er fumé

et son GSPMWMZ rouil[e Sdfl"dné

4%

La betterave en origami,
thon rouge marine
et cervelle de canut au chévre fmz‘s

4%

Dos de cabillaud nacré a 53°C
en emulsion de clémentine Corse,
gnocclai de [)otiron et scorsomneres

4%

Coeur de noix de vean de tradition
bmz’se’, risotto de Petit épeautre
du Ventoux,
en verdurette de céleri branche

¥ %%

Parmge Amoureux entre [itc/vi et rose




