SAVOIR-FAIRE
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LE DEPARTEMENT

Menu labellisé 10090 Cote 1D'Or

La truite bralée du Gaoc “do I'Aubc” on pochouse a l'anis de Flavigny,
poircau confit ot grolots caramalisés
Burnt trout rrom Gacc “de I'Aubc™ in Flaviony anisc pochousc,

candicd leck and caramclized baby pearls

Suprémo do volaillc de “Mr Marot” aux écrovissos, fritc do panisso,
ol ses Téves on ragoit aux daties el citron sel
Mr Marets pouliry supreme with craviish. pannisse iries

Andits beans in date stew and lemon—sali sitew

Flamousso a la poirc ot Brillat Savarin,
sauco chocolat au Ratafia ot sa tuilc au miol “do la Vougc”
Pear flamoussc and Brillat Savarin,

Ratalia chocolate sauce and Vouoe honey tuile

Menu a 45¢

Price 15€C

Toutes nos viandes sont d'origine France & UE

En cas d'allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas

Servi uniquement du vendredi soir au dimanche soir

EC jours Térics



