l.a Cario du Chot

Entréos

Le radis Daikon et la granny smith en chaud froid comme une rémoulade
aux Touilles de shiso et a la truifo
Dailkon raclish and granny smith hot and cold like a remoulacde with shiso leaves and truffle

Risotto de potit épeautre a la truffe de bourgogne, escargot on ragout ot citron confit.
Spelt risotto with Burgundy truifle. escargot ragout and confit lemon.

I.’oouf de poule et de caille on texture dans l'idée d'une meursttie froide.

vin rouge on réduction ot on crome anglaise, oignons grelot contfits, lard maison ot pain pizza.
Ego texture. red wine reduction and custard. contit pearl onion.,

home-made bacon and pizza breacd.

Lo foie gras du Sud-Ouest au sel de Gudérande, kiwi a la cardamomeo,
rhubarbe ot madeleine au fenouil.
Southwest foic gras with Gucrande salt. kiwi with cardamom. rhubarb and fennel macdeoleine

Plats

Magret do canard roti en gastrique de cassis.
mousseline de pommes de terre et mini navets a la sauce supréme

Roast duck breast in blackcurrant gastric, potato mousseline and mini turnips with supreme sauce.

Pavé do morlu snacké au jus d’arétes, caviar d’aubergines ot sa piperade au thym frais.
Snacked hake with bones jus. egg-plant caviar and fresh thyme piperade.

Lo ris do veau roti a la voerveine, mille feuilles do betierave au mirin,
compotide de coing ot Tigues du jardin
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Roasted sweetbreads with verbena. beetroot millereuilles with mirin, quince compote and garden Tigs

Spaghetti do courgotios aux olives do taggiascha et romarin, créme comme une paclla.
Courgette spaghetti with taggiascha olives and rosemary. paclla-style cream.

Fromagoes

Chariot do fromages do nos régions ot ses condiments.
Trolley of cheeses from our regions and its condiments.

Dossortis

Vacherin granny smith ot feuilles de shiso.
Granny smith vacherin with shiso leaves.

Charlotte péchos borgamoto.
Peach and bergamot charlotte.

Nougat glacé végétal ot sa soupe do melon.
Vegetable iced nougat with melon soup.

Palet chocolat et framboise.
Chocolate and raspberry palet.

Toutes nos viandes sont d'origine France, Espagne et Irlande
En cas d'allergénocs, morci do nous communiquor on début de repas
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