L.a Gentill [ommicre

Monu du Jour

(Euf bio a 53°C,
garniture cocotte grand moro
ol sauco au Pinotl Noir
Organic egg at 53°C,

grandmotihor’s cocotio garnish
and Pinot Noir sauco

Jouoe doe booufl braisée au paprika,
polenta crémouso a I'huile d’ail
ot ondives braiséos
Paprika braised beel cheek,
crcamy polenta with garlic oil
and braised endives

Riz au lait a la vanillo,
pop corn ot caramel boeurre salé
Vanilla rico pudding,
popcorn and salted buiter caramol

Dgéjouncr 30€ Dinor 35€
L.unch 30C Dinner 35C

Toutes nos viandes sont d’origine France
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer oen début de repas

Servi du lundi midi au vendredi midi



