La G@ﬂtiﬂ lommicre
Monu du Jour

Lo paté en crodate du Chet

au gibior ot Toic gras,

condimoent courgo ot fruits des bois

a la vinaigroittoc ancionno

Chel’'s pat¢é en croute

with gamce and 1Toic gras.

squash and wild fruits condiment
with old vinaigretite

Dos do cabillaud nacré a 53°C,
jus osso bucco,
risotto do frogola sarda au chorizo
Pearly cod fillet at 53 C.
osso-bucco juice,
fregola sarda risotto with chorizo

Biscuit noiscttoc ot crépos dontollos,
Mousse chocolat oqo 73% ot orangoe
Hazelnut biscuit and crispy crépe.
oqo (3% chocolate moussc and orange

Dgéjouncr 30€ Dinor 35€

Lunch 30C Dinner 35C

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays-Bas ot Irlandes
En cas d’allergénes, morci do nous le communiquor on début do ropas

Servi du lundi midi au vendredi midi



