l.a Carioc du Chot

Eniréos

Lo Radis Daikon et la Granny Smith en chaud froid comme une rémoulade
aux fouillos do shiso ot a la truffo
Daikon raclish and granny smith hot and cold like a remoulade with shiso leaves and truife

Risotto de petit épeautre a la truffe de bourgogne, escargot on ragout ot citron confit
Spelt risotto with Burgundy truffle, escargot ragout and confit lemon

I’ocouf de poule et de caille on texture dans l'idée d'une mourctieo froide.
vin rouge on réduction et en créme anglaise, oignons grelot confits, lard maison ot pain pizza
Lgg texture, red wine reduction and custard, conlit pearl onion. home-macde bacon and pizza breacl

Lo foic gras du Sud-Oucst confit au scl ot aromatos, déclinaison do clémontine Corso

el crosnes fondants, dacquoise a la noisetie

Foic gras from the Southwest scasoned with salt and herbs, a variation of Corsican clementine
and fondant crosnes, hazelnut dacquoige

Plats

Suprémo do pintado Labol Rougo farci a la chataigno ot a la truffe d'hivor,
Salsifis braisés ot main do Boudha au jus corsé

Label Rouge guinea fowl supreme stulfed with chesinut and winter truffle
Braised salsify and Boudha hand with strong juice

Le pagre de ligne cuit fondant en émulsion de beurre noisetie,

pommos do torre confitos au fumot, poivrades ot mini l6gumaos do saison glacés

Sca bream cooked tender in brown butter emulsion Potatocs confit with Fumet. peppoers
peppers and mini glazed seasonal vegeltables

Lo ris do voau roti a la vorveine, millo-Teuille de betierave au saké, panais

el Tigues du jardin

Roasted sweetbread with verbena. beetroot millefeuilles with sake, parsnip and figs
from the Chef’s garden

Cucurbitacéocs déclinéos aux horbos iodéos, Kacha, grainos do courgo ot citron
on émulsion do lait ribot

Cucurbits evailable with jodized herbs. Kacha (buckwheat ), pumpkin seeds and lemon
in buttermille emulsion

Fromagoes

Chariot de ifromages de nos régions et ses condiments
Trollcy of cheeses from our regions and its condimonts

Dossorts

Vacherin Granny Smith et feuilles de shiso
Granny smith vacherin with shiso leaves

Clafoutis facon noneotte aux griottos confitos, creme I6gere fagon vin chaud dos Hautes Cotos do Nuits
Nonetie style clafoutis with candied morello cherries, licht cream like Hauies Cotes de Nuits mulled wine

Le tiramisu au caié et chocolat Dulcey, revisité facon « La Gentilhommicre »,
glaco lattoc macchiato ot son gol d’arabica
Dulcey coffee and chocolate tiramisu, revisited La Gentilhommicre latie macchiato ice cream arabica gel

Palot chocolat et framboisc
Chocolate and raspberry palet

Toutos nos viandos sont, d’ origine Franco,
En cas d'allergoenes, merci de nous communiquer en début de repas
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