La G@hiiﬂ lommicre

Monu du Jour

Avocat bralé au Mirin ot son guacamolo,
salade de I6gumes secs au séGsamo
ol crémo do chovro Trais
Burnt avocado with Mirin and cuacamole.
Scsame Scoeded lecoumce salad.
and fresh goat cheese cream

Gigot d’agncau confit 12h
au galanga ot réglisso,
moussocline doe pommes do terre,
navoits ot chou pakchoi facon couscous
12 Hour Slow Cooked lamb leg
with Galanga and Licorice.
potato mousseline,

turnips. and Pak Choi in a couscous style

Baba au Rhum
au chocolat et framboisoc
Rum Baba
with chocolate and raspberry

Dd¢joeuner 30C Diner 35C

Lunch 30C Dinncr 35€

Toutos nos viandos sont d’origine Francoe, Pays Bas et Irlande
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer oen début de repas

Sorvi du lundi midi au vendrodi midi



