La Gent,iﬂ lommicre

Monu du Jour

Truite en escabéche
ol magrot fumé a la lavando,
crémoeux de brocolis et chou fleur
a la rhubarboc on vinaigroittoc a sushi
Escabeche of Trout
and lavender smoked duck breast
broccoli-cauliflower crecam.
rhubarb in sushi vinegar dressing

Poitrine de veau confite 12h
au jus double ot piquillos,
risotto doe crozets facon cantonais
ol patatos doucocs caramdéliséos
12 -hour contit veal breast
with double jus and piquillos
crozels "cantonesce stvle” risotto.
carameclized sweet potatoces

Briocho poerduc aux fruits rougos,
confit do coriscs Burlat, glacoe vanillo
Red berry brioche “Pain Perdu”

Burlat cherry confit. vanilla ice crcam

Dd¢jeuner 30C Diner 35C

Lunch 30¢C€ Dinncr 35€

Toutos nos viandos sont d’originoec Franco, Pays Bas ot Irlando
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas
Servi du lundi midi au vendredi midi

Toute modification du menu du jour
ontrainora la facturation d’un supplémont



