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Monu du Jour

(Euf Bio cuit a 63°C
Facon meurette au Chardonnay
63°C cookod organic Egg
Chardonnay Meurettec Style

Paleron doe bocufl braisé
alacremo d’échalotes confitos
Aligot do pommo do torroc au Comio
Braised Bool Chuck
with Caramclized Shalloi Crocam
Potato Aligot with Comité Chooso

Curd citron jaunc moringud
ol sablé broton aux zostos do citron vort
Lecmon Curd with Moringuo
and Brocton Shortbrocad with Limoc Zost

Déjouncr 30C Dinor 35€

Lunch 30¢€ Dinner 35€

Toutos nos viandos sont d’originoec Franco, Pays Bas ot Irlando
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas

Servi du lundi midi au vendredi midi



