L.a Cartoc du Chof

Entréos

L’ asporgo vorto on cruoc ot cuito, truffo d'6t6 on vinaigrotio do poircau, ot racincs séchos au balsamiquo vicilli
Green asparagus, raw and cooked, summer truitle with leek vinaigretie, and driec roots in aged balsamic

Risotto do potit époautroe a la truffo do bourgogno, cscargot on ragott ot citron confit

Spelt risotio with Burgundy truffle. escargot ragout and confit lemon

1.’oouf bio on doux cuissons, crémo anglaiso au vin rougo, champignons braisés
ot poitrinc fuméoe maison aux pickles d oignons

The organic egor with two cooking methods, red wine custard, braised mushrooms
and housc-smoked bacon with pickled onions

Le foie gras du Sud-Ouest coniit au sel aromatisé et son magret fumé a la lavande,
Fruits de saison et concombre aux herbes du jardin

Salt curcd foic gras from the South-Wost with aromatic horbs,

Served with lavender-smoked duck breast

Plais

Carré d’'agneau roti a lail des ours et sa rouelle de gigot confit au jus double,
printanicro do peiits l6gumes ot raties du Touquet

Roasted rack of lamb with wild garlic and slow-cooked leg medallion in a rich jus,
spring vegetables and Ratie potatoes from Le Touquet

Lo pagro de ligne cuit fondant en émulsion do beurre noisectte,

pommos deo torre confitos au fumot, poivrades ot mini légumes do saison glacés

Sea bream cooked tender in brown butter emulsion Potatoes confit with fumet. peppers
peppers and mini glazed seasonal vegetables

Lo ris do veau roii a la verveine, mille-Teuille do bottorave au saké, panais ot figues du jardin
Roasted sweetbread with verbena, beetroot millefeuilles with sake, parsnip and tigs from the Chef’s garden

Mogeties de Vendée cuisinées comme un cassoulet végétal a la courgetie et tomate

Vendée mogette beans prepared as a vegetarian cassoulet with zucchini and tomato

Fromagoes

Chariot de fromages de nos régions et ses condiments
Trolley of cheeses from our regions and its condiments

Dossorts

Profitorole au chocolat grand cru Valrhona et glace vanille bourbon
Chocolate grand cru Valrhona profiterole with bourbon vanilla ice cream

Parfait glacé aux fruits rouges et sa nage fraiche
Red berry frozen parfait in a light chilled fruit broth

Le tiramisu au calé et chocolat Dulcey, revisiié facon « La Gentilhommisre »,
glaco latto macchiato ot son gol d'arabica

Dulccy coffee and chocolate tiramisu, revisited La Gentilhommicre,

latie macchiato ice cream arabica gel

Fraisc Gariguctio, ot chocolat Caraibos 66% on toxturo a la féve do tonka,
granola crousiillant de fruiis secs

Garigueiie strawberries and 66% Caraibe chocolate with tonka bean textures.
crunchy dried fruit granol

Toutes nos viandes sont d’origine Franco,

En cas d’allorgénes, morci do nous lo communiquor on début do ropas
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