La G@hiiﬂ lommicre

Monu du Jour

.L’ocuf bio a 63°C,
garniture cocotte grand moro
ol réduction do pinot noir
Organic cgg cooked at 63 C.
“orandmoithcr-sivle” cocotic garnish.
and pinot noir reduction

Groenadin do veau snackdé au jus do piquillos,
polonta crémousc ot féves on ragout
Scarcd veal grenadin with piquillo pepper jus.
crcamy polenta. and fava bean ragout

Riz au lait 6t son émulsion,
caramol au bourroe salé ot pop corn
Creamy rice pudding with its ecmulsion,
salted butier caramel, and popcorn

Dd¢jeuner 30C Diner 35C

Lunch 30C Dinncr 35€

Toutos nos viandos sont d’originoec Franco, Pays Bas ot Irlando
En cas d’allergénos, morci de nous le communiquor on début do ropas
Sorvi du lundi midi au vendroedi midi

Toute modification du menu du jour
entrainera la facturation d’un supplément



