La Gent,iﬂ lommicre

Monu du Jour

La longe doe veau fumée au bois de hétre en tataki,
fonouil ot cébotitoc on crus ot cuits
Beechwood smokcoed veal loin tataki.

fennel and spring onion, raw and cookcd

Pavé do saumon cuit a 'unilatéralo
cn édmulsion doe condiments a la Grenobloiso,
crémoux do brocolis et romaine dtuvéo
Salmon tillet cooked on one side,
with a Grenobloisc condiment ecmulsion.
broccoli cream and braised romaine lettucoe

Tartoc citron moeringudéo
Lemon meringuc tart

Dd¢jeuner 30C Diner 35C

Lunch 30C Dinncr 35C€C

Toutos nos viandos sont d’originoec Franco, Pays Bas ot Irlando
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas
Servi du lundi midi au vendredi midi

Toute modification du menu du jour
entrainera la facturation d’un supplément



