La G@hiiﬂ lommicre
Monu du Jour

Toerrinoc do viando
au coour poulet et plourotes,
l6gumos croquants on salado
ol cromo Iégore a la moutarde ancienno
Mcatl terrine with a hcart of chicken
and ovster mushrooms.

scrved with a crisp vegetable salad
and a liocht wholegrain mustard cream

Aiguillottos do Daurado
snackéoes en édmulsion do vin jauno,
brandadc do courgottios
a la pate d’olives noires facon tapoenado
Scarod sca broam fFillots
with a vellow wine emulsion,
zucchini brandade-style purce
with black olive paste in the style of tapcnadc

Les Truits de saison
facon tatin au pain pordu,
gol pastocquo
Scasonal fruits Tatin stylco
on brioche French toast.

with watermcelon gel

Dd¢joeuner 30C Diner 35C
Lunch 30C Dinnecr 35€C

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays Bas et Irlandse
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas

Servi du lundi midi au vendroedi midi

Toutoc modification du monu du jour
ontrainora la facturation d’un supplémont



