La G@ﬂtiﬂ lommicre

Monu du Jour

Velouté de choux fleur a la créme doe curry,
ocul poché ot sos croatons rotis
Caulitflower velouté with curried cream.
poachcd cgg. and crispy croutons

Pavé do saumon cuit a 53°C
ala crédmo do chorizo,
polocnta crémouso
ot Igumos verits on ragout
Salmon fillet cooked at 53 C.
chorizo cream.
crcamy polenta.
and a ogrecen vegetable ragout

Saint lHHonordé a la
Noisoctito
Saint lHonorc¢ with
hazelnut

Déjouncr 30C Dinor 35€

Lunch 30¢€ Dinner 35€

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays Bas et Irlandse
En cas d’allergénos, morci de nous le communiquor oen début do roepas
Sorvi du lundi midi au voendrodi midi

Toutoc modification du monu du jour
entrainera la facturation d’un supplément



