La G@ﬂtiﬂ lommicre

Monu du Jour

(Eufs cuits a 63°C
au condimont do Truits do saison a I'ocstiragon,
émulsion a I'Epoisses ot pain d’épices.
Foos cookoed at 63C
with seasonal fruits and tarracgon condiment.
Epoisscs emulsion and spiced gin

Jouoc do booufl braiséoe au Pinot Noir,
moussoline do brocolis et panisse au thym
Braiscd beel check in pinot noir.
Broccoli mousseline, and thyme infused panisse

Riz au lait vanille ot Tiguos du jardin
ol caramol crémoux pop corn
Vianilla rice pudding with garden Tigs
creamy caramel popcorn

Déjouncr 30C Dinor 35€

Lunch 30¢€ Dinner 35€

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays Bas et Irlandse
En cas d’allergénos, morci de nous le communiquor oen début do roepas
Sorvi du lundi midi au voendrodi midi

Toutoc modification du monu du jour
entrainera la facturation d’un supplément



