L.a Cartoc du Chof

Entréos

CEufs 63°C en émulsion d’Epoisses el épices, Truils d’automne rafraichis au citron vert
63 ¢ egg with époisses emulsion ancd spices, autumn fruits with lime zesi

Risotto do potit époautroe a la truffo do bourgogno, cscargot on ragott ot citron confit
Spelt risotio with Burgundy truffle. escargot ragout and confit lemon

Duo do quinoa on taboulé d’horboes fraichos, gambas marinées ot féta au guacamolo ot pomolos
Quinoa duo herb tabbouleh, marinated prawns. feta. guacamole, and grapefruit

Foic gras confit au scl ot aromates, déclinaison d’artichauts ot Mortcau
Sali-cured foie gras with herbs anc spices. artichoke variations and morteau sausage

Plais

Quasi de veau braisé comme uno blanquette, risotto do riz japonais aux agrumos
Braised veal rump blanquetie-=siyle. japanese rice citrus risotto

Aiguillettes de St-Pierre roties a la sauce diable, gnocchis de chéataignes,
scorsoneres ot patates douces caraméliséos
Roasted john dory fillets with ciable sauce. chestnut gnocchi, caramelised scorzonera and sweet potatoes

L.e magret de canard Rossini a la facon du Chef, au cassis et oignons rouges,
mousscline do patatos douces caramdliséos ol podlée de girollos
Rossini-style duck breast in the chef's style with blackcurrant and red onions,
caramelized sweet potatoes mousseline and chanierelle mushroom sauié

Spaghottis de courgottos a la tomato confito ot a la sarrictto
Zucchini spaghetti with confit tomatoes and savory herb

Fromagoes

Chariot de fromages de nos régions ot ses condiments
Trolley of cheeses from our regions and its condiments

Dossorts

Profitorole au chocolat grand cru Valrhona et glace vanille bourbon
Chocolate grand cru Valrhona profiterole with bourbon vanilla ice cream

Lo Saint-Honoré revisité a la noix de cajou
Revisited saint-honoré with cashew nuts

Fraise Garigueiie, et chocolai Caraibes 66% en texiure a la féve de tonka,
granola croustillant ot fruits socs

Gariguctte strawberrics and 66% Caraibe chocolate with tonka bean textures,
Crunchy dried fruit granol

Mont blanc poirc pochdée, buttornut ot pain d’'épicos
Mont blanc with poached pear. butternut and gingerbread

Toutos nos viandes sont d’originc Franco,
En cas d’allorgénes, morci do nous lo communiquor on début do ropas
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