L.a Cartoc du Chof

Eniréos

(Eufs 63°C on émulsion d’Epoisscs ot épicos, fruits dautomno rafraichis au citron vort
63 ¢ egg with époisses emulsion ancd spices, autumn fruits with lime zesi

Risotto do potit époautroe a la truffo do bourgogno, cscargot on ragott ot citron confit
Spelt risotio with Burgundy truffle. escargot ragout and confit lemon

Duo do quinoa on taboulé d’horboes fraiches, gambas marinées ot féta au guacamolo ot pomolos
Quinoa duo herb tabboulch, marinated prawns, fota, guacamole, and grapefruit

Foic gras confit au scl ot aromates, déclinaison d’artichauts ot Mortcau
Salt-curced foic gras with herbs and spices, artichoke variations and morteau sausago

Plais

Quasi de veau braisé comme uno blanquette, risotto do riz japonais aux agrumos
Braised veal rump blanquetie-=siyle. japanese rice citrus risotto

Aiguilleties de St—Pierre roties a la sauce diable, gnocchis de chataignes,
scorsoneres ot patates douces caraméliséos

Roasted john dory fillets with ciable sauce, chestnut gnocchi, caramelised scorzonera and sweet potatoes

Joue de boout braisée a la lic de Pinot Noir, purée do coing ol panais,
potits Idgumos d’'un bourguignon

Braised beel cheek in Pinot Noir lees. quince and parsnip purée.,
garnished with classic Bourguignon vegetables

Mini courge aux légumes de saison et son émulsion aux algues
Mini squash fillec with seasonal vegetables and a seaweed emulsion

Fromagoes

Chariot de fromages de nos régions ot ses condiments
Trolley of cheeses from our regions and its condiments

Dossorts

Profiterole au chocolat grand cru Valrhona et glace vanille bourbon
Chocolate grand cru Valrhona profiterole with bourbon vanilla ice cream

Lo Saint Honoré rovisit¢ a la noix do cajou
Revisited saint-honoré with cashew nuts

Fraisc Gariguotto, ot chocolat Caraibos 66% on toxturc a la féve do tonka,
granola crousiillant et fruiis secs

Garigueiie strawberries and 66% Caraibe chocolate with tonka bean textures.
Crunchy dricd Fruit granol

Mont blanc poire pochée, butiernut et pain d'épices
Mont blanc with poached pear. butternut and gingerbread

Toutos nos viandes sont d’originc Franco,

En cas d'allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas
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