
 
 

Menu du Jour  
 
 

 
 

Velouté de champignons et s a fr i cassée,  
c rème légère aux épices ,  pain d’épices  

M ushroom velouté and its fricassee,  
light spiced cream, gingerbread  

 
 

 
Suprême de volaille cuit à  basse température,  

p omme s  de terre grenaille s  rôties au persil plat ,  
s auce à l’ E poisses  

S low - cooked chicken supreme,  
roasted baby potatoes with flat - leaf parsley,  

époisses cheese sauce  
 
 
 

Déclinaison de raisin s  au poivre Tchuli ,  
p ain  d e Gênes et Gianduja  

G rape medley with timut pepper,  
genoise almond cake and G ianduja  

 
 
 

                              déjeuner 30€                                                 diner 35€  
                                lunch 30€                                                    dinner 35€  
 
 
 
 
 

 
Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays - Bas  et Irlande  

En cas d’allergènes, merci de nous le communiquer en début de repas  
 

 
Servi du lundi midi au vendredi midi  

 
Toute modification du menu du jour  

entrainera la facturation d’un supplément  


