L.a Cartoc du Chof

Eniréos

(Eufs 63°C on émulsion d’Epoisscs ot épicos, fruits dautomno rafraichis au citron vort
63 ¢ egg with époisses emulsion ancd spices, autumn fruits with lime zesi

Risotto do potit époautroe a la truffo do bourgogno, cscargot on ragott ot citron confit
Spelt risotio with Burgundy truffle. escargot ragout and confit lemon

Lo Rougiot confit on papillon, polychromes do bottoraves ot radis cuits ot crus, aioli ot mayonnaiso aux horboes

Butterflicd red mullet confit, polychrome of beets and radishes, cooked and raw, aioli and herb mavonnaise

Foie gras confit au sel el aromates, déclinaison d’artichauis et Morieau
Salt-curced foic gras with herbs and spices, artichoke variations and morteau sausago

Plais

Quasi do veau braisé comme une blanquotie, risotto do riz japonais aux agrumes
Braised veal rump blanquetie-=siyle. japanese rice citrus risotto

Aiguillettes de St-Pierre roties a la sauce diable, gnocchis de chéataignes,
scorsoneres ot patates douces caraméliséos
Roasted john dory fillets with diable sauce, chestnut gnocchi. caramelised scorzonera and sweet potatoes
Joue de boeuf braisée a la lie do Pinot Noir, puréo de coing ot panais,
potits Ibgumes d’'un bourguignon
Sraised beef cheek in Pinot Noir lees, quince and parsnip purce,

garnished with classic Bourguignon vegetables

Mini courge aux légumes de saison et son émulsion aux algues
Mini squash filled with seasonal vegetables and a seaweed emulsion

Fromagoes

Chariot de fromages de nos régions ot ses condiments
Trolley of cheeses From our regions and its condiments

Dossorts

Profitorole au chocolat grand cru Valrhona et glace vanille bourbon
Chocolate grand cru Valrhona profiterole with bourbon vanilla ice cream

Lo Saint Honoré rovisité a la noix do cajou
Revisited saint-honorc with cashew nuts

Entromot ananas passion, pain do Génos coco, gol fruit do la passion
Pincapplc-passion fruit. cntremet. coconut pain de Génes, passion fruit gel.

Mont blanc poire pochée, butiernut et pain d'épices
Mont blanc with poached pear. buticrnut and gingerbread

Toutos nos viandes sont d’originc Franco,
En cas d’allorgénes, morci do nous lo communiquor on début do ropas
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