La Gentiﬂ [ommicre [
O/ COTE-
o OD'OR
Menu labellisé oy

1009 Cote dOr

Risotto do Iégumoes soecs do La Fermoe Cdérés
lié a la cabracho
ot lonzu des Hautes Co6tes do Nuits
Risotto with dricd vegctables
from the Tarm Ccdres.
paircd with Cabrachc checcesc
and Lonzu I'rom the « Hautes-Coies de Nuils

La picce de boosuil du jour grillce
ot son parmontior Tacon Duchosso,
Pleurotes de chez Payot,
Sauco Chatcaubriand au vorjus Fallot
Grilled bee't
Duchesse style Parmenticr,
and a Iricassé¢e of ovsier mushrooms from Payvol
with its Chatcaubriand saucc and Fallot verjus

Lo cyclo dos Aboillos do La Vougo,
curd au safran do Reccy Sur Ourco
ol cédrat
The Bee Cycle frrom La Vougeo.
safifron curd irrom Receyv-sur-QOurce.
and lemon

Toutes nos viandes sont d’origine Cote-d’Or
En cas d’allergénes, morci do nous le communiquor

on début de repas
Servi du vendredi soir au dimanche soir

Monu a A7C
Prico 17 C



