
En 4 services, 80 € / personne

Feuille à feuille de foie gras confit au sel 
et chou frisé comme une choucroute,

andouille de Guémené et sorbet liqueur de sapin 

Filet de mulet poché aux algues, 
navets confits à la cardamome
et sa rouille de chou-fleur rôti,

sauce Albufera infusée à la spiruline

 

Le pigeon en deux cuissons, 
jus d’os au praliné sarrazin,

crémeux de panais
et gnocchi à la chlorophylle de jeunes pousses 

La bûchette de Noël
Pistache, thé matcha, combava,

 chocolat Ivoire et crémant Rosé 


