
 
 

Menu du Jour  
 

                                                                                                             
     Le  persillé en croute  d u chef,  

t aboulé de quinoa aux huil es fumées,  
c orne d ’ab ondance et vinaigrette à l ’ancienne  

T he chef ’s herb - crusted p arsley ed cheese,  
q uinoa tabbou leh w ith smoked oils,  

h orn of plenty, and old - fashioned vinaigrette  
 
 
 

La pêc he du jour s nackée à la crème d ’ail,  
é crasé de ch o u en po lychrome  

à  l ’huile d ’olive et coriandre  
Seared c atch of the day w ith garlic cream ,  

P olychrome crushed cabbage  
W ith olive oil and coriander  

 
 
 

I le flottante f açon tarte citron m e r inguée  
Floating insland inspired by lemon meringue pie  

 
 
 
 
 

                              déjeuner 30€                                                 diner 35€  
                                lunch 30€                                                    diner  35€  

 
 

 
 

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays - Bas  et Irlande  
En cas d’allergènes, merci de nous le communiquer en début de repas  

 
 

Servi du lundi midi au vendredi midi  
 

Toute modification du menu du jour  
entrainera la facturation d’un supplément  


