L.a Gentill [ommicre
Moenu du Jour

Lo porsillé en croute du cher,
taboulé do quinoa aux huilcs fumdos,
cornoc d’abondance ot vinaigrotte a I'ancienno
Tho choi’s horb crusiocd parslocycd chooso,
quinoa tabbouloch with smokod oils,
horn oi plontiy, and old Ttashionocd vinaigroiio

LLa péchoe du jour snackée a la créme dail,
écrasé do chou on polychromo
a I'huile d’olive et coriandro
Socarod catch of tho day with garlic crcam,
Polychromo crushod cabbago
Wiih olivo oil and coriandor

lle flottante Tacon tarie citron meringuéo
Floating insland inspircd by lemon moringuoc pio

déjouncr 30€ dinor 35€
lunch 30C dinor 35€

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays Bas et Irlandse
En cas d’allergénos, morci de nous le communiquor en début do repas
Sorvi du lundi midi au voendrodi midi

Toutoc modification du monu du jour
entrainera la facturation d’un supplément



