L.a Gentill [ommicre
Moenu du Jour

Lo porsillé on crouto du chof, salado do lontillos
on porsillade ot sa vinaigrotto a I'ancionno
Tho Choi’s horb crustod stoak,
lontil salad with parsloy and a traditional vinaigrotto

ou/or
lLa sucrinoc on césar salado au pouloet mariné
Littlo gom lotiuco caosar stylo salad
with marinatod chickon

*%k

Pavé do sandro snackdé a la croamo d’Epoissos,
navotis ot pois chiche Tagcon tajino a I'estragon

Scarod zandor Tillot with Epoissocs croam,
turnips and chickpoas tajino-stylo with tarragon

ou/or
Poitrino do porc confito 12 houros,
ol sa pommo Duchosso
fricasséo do plourotes do choz Payot,
sauco chatocaubriand au vorjus Fallot
12 hour confit pork bolly with
duchoss potatoos,
sautéod oystor mushrooms from Payot
and chatocaubriand sauco with Tallot vorjus

*%

Assiotto do 3 fromagos ot sos condimonts
Scoloction of throo choosos with condimonts
ou/or
Lo cycloe does Aboilles do La Vougo,
curd au safran doe Roecoy Sur QOurco
Tho boco Cycle from La Vougo,
Saffron curd from Rococy sur QOurco

and lomon

dgjouner 30C diner 35C
lunch 30C dinor 35C

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays Bas et Irlandse
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas

Servi du lundi midi au vendredi midi
Toute modification du menu du jour
ontrainora la facturation d’un supplémont



