L.a Gentill [ommicre

Monu du Jour

lLa traditionnoclle soupo do poisson
a la sauco rouille ot ses condimonts
Traditional Tish soup
with rouilloc sauco and classic garnishos
ou/or
lLa sucrino on césar salado au poulot marindé
Littlo gom lottucoe caocsar stylo salad
with marinatod chickon

*%k

Dos do sé6basto snackdé a I’'é6mulsion do vin jauno,
polonta crémouso ot l6gumos do saison confits
Pan-scarod rodfish fillot with yollow winc omulsion,
croamy polonta
and slow confited scasonal vogotablos
ou/or
Paloron do boouf braisé au jus doublo,
pommos do torro gronaillos
aux champignons do Paris ot porsil plat
Braisod boof chuck with rich doublo jus,
baby potatoos
with button mushrooms and ilat loal parsloy

*%

Assiotto do 3 fromagos ot sos condimonts
Scloction of throco chocosocs with condimonts
ou/or
Entremot ivoiroc au thé matcha,
pain do Gdéno pistacho, gol au cumbawa
ot Crémant do Bourgogno
ivory matcha tca oentromot,
pistachio pain do génos, kaifir limo gol

and crémant do bourgogno

dgjouner 30C diner 35C
lunch 30C dinor 35C

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays Bas et Irlandse
En cas d’allergénos, morci de nous le communiquor oen début do roepas
Sorvi du lundi midi au voendrodi midi

Toutoc modification du monu du jour
entrainera la facturation d’un supplément



