
 

 

                 Menu labellisé  

                                      100% C ôte d’ O r 
 
 

 
Fricassée de champignons de chez Payot  

a u tournesol,  
b ouillon d’un minestrone au Carvis et herbes fraiches  

Fricassée of Payot m ushrooms  
with s unflower,  

m inestrone b roth with Caraway and f resh h erbs  
 

 
Longe de porc fermière des Hautes - Côtes  

au j us double à la moutarde en grain s  Fallot,  
m ousseline de brocolis, oignons et c arottes caramélisées  

Hautes Côtes f arm - r aised p ork l oin,  
d ouble j us with Fallot w hole - g rain m ustard,  

b roccoli m ousseline with c aramelized o nions and c arrots  
 

 
Assiettes de 3 fromages de Côte - d’Or  
Selection of Three Côte d’Or Cheeses  

 
OU  

    O r  
 

Pain d’épice s  au ketchup de cassis, lait infusé,  
g anache chocolat et glace Vod’K6  

Gingerbread with b lackcurrant k etchup, i nfused m ilk,  
c hocolate g anache and Vod’K6 i ce c ream  
 
 

 
Toutes nos viandes sont d’origine Côte - d’Or  

 
En cas d’allergènes, merci de nous le communiquer  

en début de repas  
Servi du vendredi soir au dimanche  soir  

 
 
 
 

Menu à 4 7 €  
Price 4 7 €  

 


