L.a Gentill [ommicre

Monu du Jour

(Euf Bio 63°C on émulsion do lard Tumé,

Garnituro cocotte grand moro au porsil plat
Organic ocgg cookod at 63°C in a smokod bacon ecmulsion,
Mushrooms, bacon lardons, and onions with ilat leal parslecy
ou/or
Taboulé do quinoa aux horbos fraichos,

Avocais bralés au Mirin et creme de chdévre frais
Quinoa tabbouloch with frosh horbs,

Charroed avocados with mirin and fresh goat choeese cream

* % %

Risotto crémoux aux crovottos
Ei Toves a la sauco Suprémo
Croamy shrimp risotto
with fava beans in a Suprémeo sauco
ou/or
Noix do jouo do porc braiséos au vin rougo,
Mousseline de pommes de terre aux chataignos et truifes
Rod winc braiscd pork chocck modallions,
Potato mousseline with chesinuis and truiile

* % %

Assicttoc do 3 fromagos
Selectiion of three cheoesoes
ou/or
Tarteleiie latte macchiato
Latto Macchiato Tartlot

D¢jeuncer 30€ Dincr 35€
Lunch 30C Dinner 35C

Toutos nos viandos sont d’origine Francoe, Pays Bas et Irlande
En cas d’allergénes, morci do nous le communiquor on début do ropas

Sorvi du lundi midi au vendrodi midi



