L.a Gentill [ommicre

Monu du Jour

Risotto do I6gumos socs a la coppa
dos HHautos COtos do Nuits ot son é&mulsion fuméo
Risotto with dricd vogotablocs with Coppa
from Hautoes Co6tos do Nuits and Smokod Emulsion
ou/or
Tartaroe de thon rougo
Au chocolat blanc ot framboisoc
Bluefin Tuna Tartaro
with Whitc Chocolatc and Raspborry

*%

Bavotto do boout snackéoc a la créemoe do foic gras,
Pommes de toerre gronailles roties au thym frais
ot champignons braisés
Secared Flank Sieak with Foie Gras Cream,

Roastod Potatoocs with Frosh Thymo
and Braisod Mushrooms
ou/or
Ponnoc au saumon fumé,
crecmoe a I'aneith et citron
Ponnoc with Smokod Salmon,
with Dill and Lemon Cream Sauce

Assicite doe 3 fromagoes ot ses condiments
Soloction of throo choosos with condimonts
ou/or
Biscuit amando, chocolat Oqo ot pistacho,
glace au miel
Almond biscuit with Oqo Chocolatoc and Pistachio,
sorvoed with lHHonocy Ico Crocam

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays Bas et Irlandse
En cas d’allergénos, morci de nous le communiquor en début do repas

Sorvi du lundi midi au vendrodi midi
Toute modification du menu du jour

entrainera la facturation d’un supplément



