
 
 

Menu du Jour  

 
 

      L’œuf 63°C, garniture façon cocotte grand-mère à l’émulsion de Chardonnay 
 

 

   O u  

 
 

              Pissaladière d’oignons rouges à la sauce japonaise en terre et mer 
 

 
** 

 
Pavé de merlu façon meunière, risotto de Fregola Sarda, pois cassé et chorizo 

 

                                                  

   O u  
 
 

Paleron de bœuf braisé façon marengo, 

écrasé de pommes de terre aux champignons braisés 
 
 
** 

 

 

Assiette de 3 fromages  

 

O u   

 

                                                      Tiramisu au café 
 

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  F r a n c e ,  P a y s - B a s  e t  I r l a n d e  
E n  c a s  d ’ a l l e r g è n e s ,  m e r c i  d e  n o u s  l e  c o m m u n i q u e r  e n  d é b u t  d e  r e p a s  

 
 

S e r v i  d u  l u n d i  m i d i  a u  v e n d r e d i  m i d i  
T o u t e  m o d i f i c a t i o n  d u  m e n u  d u  j o u r  

e n t r a i n e r a  l a  f a c t u r a t i o n  d ’ u n  s u p p l é m e n t  

 

Déjeuner 2 plats 25€ / 3 plats 30€ 
Dîner 2 plats 30€ / 3 plats 35€ 


