
 
 

Menu du Jour  

 
 

 Saumon fumé maison à la lavande, panisse et fenouil croquant  

  

   O u  
 

Tomate ancienne brûlée au mirin et son gaspacho, cabrache de Saulieu 

 

 
** 

 
Dos de lieu noir snacké à la crème d’ail, brandade de courgette au thym frais 

 

                

   O u  
 

 Poitrine de porc confite 12 heures caramélisée au coulis de poivron rouge, polenta 

crémeuse aux légumes rôtis 

 

 
** 

 

Assiette de 3 fromages  

 

O u   

 

Streusel vanille, mousse de fruits rouges, rhubarbe confite et son sorbet citron  

 
 

 
 

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  F r a n c e ,  P a y s - B a s  e t  I r l a n d e  
E n  c a s  d ’ a l l e r g è n e s ,  m e r c i  d e  n o u s  l e  c o m m u n i q u e r  e n  d é b u t  d e  r e p a s  

 
S e r v i  d u  l u n d i  m i d i  a u  v e n d r e d i  m i d i  

T o u t e  m o d i f i c a t i o n  d u  m e n u  d u  j o u r  
e n t r a i n e r a  l a  f a c t u r a t i o n  d ’ u n  s u p p l é m e n t  

 

Déjeuner 2 plats 25€ / 3 plats 30€ 
Dîner 2 plats 30€ / 3 plats 35€ 


