.a Gentil lommicre

Monu du Jour

Velouté de petits pois servi froid
Condiments tomates et avocats au granola provencal
Cold Pea Soup
Tomato and Avocado Toppings with Provencal Granola

ou/or

Nigiri au saumon et Morteau, légumes croquants
et sauce Japonaise
Salmon and Morteau Nigiri, crisp vegetables,
and Japanese sauce

* %

Aiguillettes de daurade snackées a la creme de basilic,
Spatzles aux légumes provengaux
Seared sea bream strips with basil cream,
Spatzle with Provencal vegetables

ou/or
Filet mignon de porc réti au coulis de piquillos, mousseline de brocolis
et panisse au romarin

Roasted pork tenderloin with piquillo pepper sauce,
broccoli mousseline, and rosemary panisse

Assiette de 3 fromages et ses condiments
Selection of three cheeses with condiments

ou/or

Meringue Suisse brllée au gel d’abricots, melon et glace romarin
Crisped Swiss meringue with apricot gel, melon, and rosemary ice cream

déjouncr 30€C dinor 35€
lunch 30C diner 35C

Toutes nos viandes sont d’origine France, Pays-Bas et Irlande
En cas d’allergénes, merci de nous le communiquer en début de repas

Servi du lundi midi au vendredi midi
Toute modification du menu du jour
entrainera la facturation d’un supplément



