
 
 

Menu du Jour  
 

Velouté de petits pois servi froid 

Condiments tomates et avocats au granola provençal 

Cold Pea Soup 

Tomato and Avocado Toppings with Provençal Granola 

 

o u / o r  

 

Nigiri au saumon et Morteau, légumes croquants  

et sauce Japonaise 

Salmon and Morteau Nigiri, crisp vegetables, 

and Japanese sauce 

 

* *  

Aiguillettes de daurade snackées à la crème de basilic, 

Spatzles aux légumes provençaux  

Seared sea bream strips with basil cream, 

Spätzle with Provençal vegetables 

 

                                      o u / o r  

 

Filet mignon de porc rôti au coulis de piquillos, mousseline de brocolis  

et panisse au romarin 

Roasted pork tenderloin with piquillo pepper sauce,  

broccoli mousseline, and rosemary panisse 

 

* *  

Assiette de 3 fromages et ses condiments 

Selection of three cheeses with condiments 

 

   o u / o r  

 

Meringue Suisse brûlée au gel d’abricots, melon et glace romarin 

Crisped Swiss meringue with apricot gel, melon, and rosemary ice cream 
 

                              déjeuner 30€                                                 diner 35€  
                                lunch 30€                                                    diner  35€  
 

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  F r a n c e ,  P a y s - B a s  e t  I r l a n d e  

E n  c a s  d ’ a l l e r g è n e s ,  m e r c i  d e  n o u s  l e  c o m m u n i q u e r  e n  d é b u t  d e  r e p a s  

 

 

S e r v i  d u  l u n d i  m i d i  a u  v e n d r e d i  m i d i  

T o u t e  m o d i f i c a t i o n  d u  m e n u  d u  j o u r  

e n t r a i n e r a  l a  f a c t u r a t i o n  d ’ u n  s u p p l é m e n t  


